LEIPURIN.

JUUREEN LEIVOTTU

MAALAISLEIPA

RAAKA-AINE

Ruisraski 18 h 30°C
Juuri 20 g

Ruisraskijauho 520 g Komea ulkonako, aromia ja

Vesi 1000 g makua, joka syntyy ruisraskista ja
Levain Durumista, kayttdvalmiista
vehnaraskista katevassa bag-in-

Taikina boxissa.
Vesi 750049 N&in ruisraskia kaytetaan
Leipurin Vehn&jauho 9500 g vehnaleivonnassal
Suola 250 g
Tuore palahiiva 95¢g
Levain Durum 480 g
193659

Taikinan sekoitusaika 2+12

Taikinakone Spiraali

Taikinan lampétila 25°C

Taikinalepo Laatikossa jaakaapissa 20h 5°C
Temperointi 1-2 h leipomon [Amm&ssa
Paloittelu 685 g

Muotoilu Neliot

Nostatus Leipomon lammodssa 60 min

Paisto [ampdtila Arinauuni 230°C

Paistoaika Normaali alkuhdéyrytys 30 min
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