
JUUSTOTÄYTE  

TAIKINA

LEIPURIN.COM

Cheesefilling CL RSPO

Vesi

Juustoraaste 

Leipurin Vehnäjauho

Karkea vehnäjauho

Maissijauho

Suola

Leipurin Taikina TT SG

K-kidesokeri

Tuore palahiiva

Ireks Frost PF

Gluteeni

Vesi 12°C

115410

970165

970001

920313

929342

414558

956113

107200

307206

921033

295249

Sekoita kaikki aineet yleiskoneessa 

lapavatkaimella 3 min 

keskinopeudella.

Sekoitus 2+8 min		

Taikinalämpö 25°C.		

10 min taikinalepo.		

Kauli taikina 4 mm:n vahvuuteen. 

Kaulauksen leveys 38cm.		

Levitä täyte. Rullaa ja leikkaa 120 gr 

palat.		

Nostata 60 min, paina puustiksi.	

	

Ripottele kurpitsansiemeniä 

(151004) ja juustoraastetta (970165) 

puustin pinnalle.		

Paisto 12 min 210°C  10 sek 

alkuhöyryllä 	

4500 g

6750 g

1500 g

12 750 g

6000 g

3000 g

1000 g

200 g

3000 g

400 g

350 g

200 g

200 g

3800 g

18150 g

TAIKINA JA TÄYTE

JUUSTOPUUSTI


